Malte Jansen

Auszubildender Fachkraft fiir Gastronomie
Oldenburg - +49 16027384916 - malte.jansen@email.de - linkedin.com/in/maltejansen

PROFIL

Auszubildender Fachkraft flir Gastronomie im 2. Ausbildungsjahr mit
Schwerpunkt Restaurantservice in einem Hotelrestaurant mit 90 Platzen. Erste
Erfahrung aus 2 Jahren als Aushilfe im Eiscafé, sicher an Kasse, Theke und im
Frihstlicksservice. Abschlussprifung vor der Oldenburgischen IHK im Sommer
2027.

BERUFSERFAHRUNG

Auszubildender Fachkraft fiir Gastronomie 08/2025 - heute

Hotel Hunteufer GmbH Oldenburg

Stadthotel mit 85 Zimmern, Restaurant mit 90 Plditzen und 3 Veranstaltungsrdumen.

Frihstlicksservice fir bis zu 110 Hotelgaste im Wechsel mit dem Spéatdienst

Mise en place, Eindecken und Getrinkeservice im A-la-carte-Restaurant

Mitarbeit im Bankettservice bei 15 Tagungen und Familienfeiern

Gasteberatung zu Allergenen anhand der Allergenkennzeichnung der
Speisekarte, Einhaltung von HACCP

Aushilfe im Service 04/2023-07/2025

Eiscafé Dolomiti Oldenburg Oldenburg
Familiengefiihrtes Eiscafé mit Terrasse in der Innenstadt.

e Thekenverkauf und Bedienung auf der Terrasse mit 50 Platzen an Wochenenden
und in den Sommerferien

e Zubereitung von Eisbechern und Kaffeespezialitdten nach Rezeptur und
Portionsvorgaben

e Kassieren am Kassensystem, Abrechnung am Schichtende und Ubergabe an die
Inhaberin

e Einarbeitung von 2 neuen Schiilerhilfen in Theke und Kasse

SPRACHEN

Deutsch
Muttersprache
Englisch

B1

Spanisch

A2

KENNTNISSE

Restaurantservice
Frihstlcksservice

Mise en place
Getrankeservice
Bankettservice
Gasteberatung
Allergenkennzeichnung
Kassensystem

Kaffeespezialititen ¢ HACCP

AUSBILDUNG

Fachkraft fir Gastronomie
(IHK, laufend)

08/2025 - heute

BBS Wechloy Oldenburg

Schwerpunkt
Restaurantservice

Realschulabschluss
08/2019-07/2025
Oberschule Eversten

Oldenburg

ZERTIFIKATE

Belehrung nach § 43
Infektionsschutzgesetz

Gesundheitsamt der Stadt
Oldenburg

03/2023

Erste-Hilfe-Ausbildung

Johanniter-Unfall-Hilfe e V.
Oldenburg

06/2025



