Jonas Petersen

Auszubildender Konditor

Kiel « +49 152 39017462 - jonas.petersen@email.de - linkedin.com/in/jonaspetersen

KENNTNISSE

Riihrmassen Biskuit
Miirbeteig Hefeteig
Einstreichen von Torten

Garnieren Spritzbeutel

Rezeptur Hygieneplan

Frithschicht

AUSBILDUNG

Berufsschule,
Ausbildungsberuf
Konditor (HWK)

08/2024 - heute

Regionales
Berufsbildungszentrum
Technik Kiel

Kiel

Konditor

Mittlerer
Schulabschluss

08/2018 - 07/2024

Gemeinschaftsschule
Neumunster-Brachenfeld

Neumunster

ZERTIFIKATE

Belehrung nach § 43
Infektionsschutzgesetz

Gesundheitsamt Kiel
07/2024

Erste-Hilfe-
Grundausbildung

Deutsches Rotes Kreuz
Kreisverband Kiel

06/2024

PROFIL

Auszubildender Konditor im 3. Ausbildungsjahr mit Zwischenprifung
(Note 2,0) in einer Kieler Café-Konditorei. Praxis in RUhrmassen, Biskuit,
MUrbeteig und Hefeteig, im Flllen und Einstreichen von Torten sowie
beim Garnieren mit Spritzbeutel. Sorgfaltiges Arbeiten nach Rezeptur
und Hygieneplan, verlasslich in der Frihschicht ab 5 Uhr.

BERUFSERFAHRUNG

Auszubildender Konditor 08/2024 - heute

Café-Konditorei Hansen GmbH Kiel
+ Herstellung von Ruhrmassen und Biskuit fur téaglich rund 25 Torten und
Blechkuchen

+ Murbeteig und Hefeteig flr Obstkuchen, Butterkuchen und
Franzbrétchen nach Rezeptur abgewogen und verarbeitet

« Fullen und Einstreichen von Sahne- und Buttercremetorten, seit dem 2.
Jahr eigenstandig an der Tortenstation

- Garnieren mit Spritzbeutel und Schablone, Beschriftung von 10 bis 15
Geburtstagstorten pro Woche

- Reinigung nach Hygieneplan und Temperaturkontrolle der Kihlrdume in
jeder Frihschicht

Praktikant Konditorei

Backerei und Konditorei Thomsen e.K.

03/2024 - 04/2024
Neumunster
+ 4-wochiges Schulpraktikum in Backstube und Café mit 9
Mitarbeitenden

- Mithilfe bei Plunderteig, Berlinern und Bienenstich fir den
Thekenverkauf
- Angebot eines Ausbildungsplatzes zum Ende des Praktikums erhalten

 Verkauf an der Kuchentheke an 2 Samstagen, Beratung zu Torten und
Allergenen

SPRACHEN

Deutsch
Muttersprache

Englisch
B1
Danisch
A2



