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P R O F I L

Bäcker mit Gesellenbrief und 6 Jahren Berufserfahrung, seit 2023

spezialisiert auf Feine Backwaren in einer Feinbäckerei mit Café. Sicher in

Plunderteig, Blätterteig und Croissants mit Butter, in Hefeteig und

Mürbeteig sowie in der Herstellung eigener Füllungen nach Saison.

K E N N T N I S S E

• Feine Backwaren

• Plunderteig

• Blätterteig

• Croissants

• Hefeteig

• Mürbeteig

• Füllungen

• Ausrollmaschine

• Glasieren

• Allergenkennzeichnung

A U S B I L D U N G

Ausbildung zum Bäcker

(HWK)

09/2017 - 07/2020

Backstube Weber & Kolb OHG
und Berufsschule Mannheim

Mannheim

Bäcker

S P R A C H E N

Deutsch Muttersprache

Englisch B2

Französisch A2

Z E R T I F I K A T E

Seminar Plunder und

Blätterteig

10/2024

Akademie Deutsches
Bäckerhandwerk Weinheim

B E R U F S E R F A H R U N G

Bäcker Feinbäckerei 03/2023 - heute

Feinbäckerei am Bismarckplatz GmbH Heidelberg

• Plunderteig und Blätterteig mit Butter touriert, rund 1.200 Croissants und

Plunderstücke pro Tag

• Füllungen aus Mohn, Quark und Nuss sowie saisonale Fruchtfüllungen selbst

hergestellt, 8 Sorten im Wechsel

• Hefeteig für Zöpfe, Berliner und Hefekuchen, zum Jahreswechsel bis zu

3.000 Berliner gebacken

• Allergenkennzeichnung für 40 Artikel der Theke gemeinsam mit dem

Verkauf gepflegt

Bäcker 08/2020 - 02/2023

Backstube Weber & Kolb OHG Mannheim

• Mürbeteig für Obstkuchen, Linzer und Teegebäck, etwa 25 Bleche pro Tag

• Teigstärken an der Ausrollmaschine je Produkt festgelegt, Teigabfall beim

Ausstechen um 10 % reduziert

• Glasieren und Dekorieren von Feingebäck für die Theken von 5 Filialen

• HACCP-Kontrollen in Kühlung und Tiefkühlung täglich dokumentiert

Auszubildender Bäcker 09/2017 - 07/2020

Backstube Weber & Kolb OHG Mannheim

• Schwerpunkt im 3. Lehrjahr auf der Feinbäckerei mit Plunder und Blätterteig

• Mitarbeit in der Weihnachtsproduktion mit rund 2.000 Stollen pro Saison

• Gesellenprüfung 2020 vor der Handwerkskammer Mannheim Rhein-

Neckar-Odenwald mit der Note gut


