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Profil
Bar-Akademie-Lehrkraft mit 14 Jahren Bar-Praxis und 6 Jahren Vollzeit-

Lehrtaetigkeit an der BarConvent Berlin BCB Academy plus DBU Deutsche

Barkeeper Union Akademie. Curriculum-Design fuer 6 Module ueber 240

Unterrichtsstunden, jaehrlich 320 Absolventen geschult. Pruefungsausschuss-

Mitglied IHK Restaurantfach Berlin und WSET-Educator-Zertifikat L1-L3. Suche

Programm-Direktor-Rolle an einer DACH-Bar-Akademie oder Fachhochschule

fuer Hospitality-Management.

Berufserfahrung

Vollzeit-Lehrkraft / Programm-Co-Lead
BarConvent Berlin BCB Academy • Berlin, Deutschland • 08/2019 - heute

Bar-Akademie mit 6 Modulen, jaehrlich 320 Absolventen und 480
Unterrichtsstunden

• Curriculum-Design 6 Module ueber 240 Unterrichtsstunden mit Schwerpunkt
avancierte Mixology-Techniken

• Co-Lead Curriculum-Refresh Cocktailtechnik 2025 mit 6 neuen Modulen zu
Rotovap, Clarification, Centrifuge, Sous-Vide

• 320 Absolventen pro Jahr geschult mit Verbleibsquote 91 % nach 2 Jahren in
der DACH-Bar-Branche

• Mentoring 24 Diageo World Class DACH Kandidaten 2024, davon 8 in DACH-
Halbfinale aufgenommen

• Pruefungsausschuss IHK Restaurantfach Berlin seit 2020, Abnahme von 140
Pruefungen pro Jahr

Senior Bartender / Karten-Lead
Becketts Kopf Berlin • Berlin, Deutschland • 07/2014 - 07/2019

Klassische Cocktailbar mit Listung Mixology Top 50 Berlin und 38 Sitzplaetzen

• Karten-Lead und Schulung von 14 Junior-Barkeeper ueber 5 Jahre mit Free-
Pour-Drills und IBA-Klassiker-Programm

Bartender
Schumann's Bar Muenchen (Charles Schumann)

Muenchen, Deutschland

07/2011 - 06/2014

Klassische Bar im Geist von Charles Schumann mit 95 Sitzplaetzen

• Schichtleitung Abend und Co-Lead Whisky-by-the-glass-Karte mit 28 Whiskys

Ausbildung

B.A. International Hospitality Management
IUBH Internationale Hochschule Bad Honnef

Bad Honnef, Deutschland

10/2006 - 06/2009

Hospitality- und Tourismus-Management • 1,3

Fähigkeiten

•
Curriculum-Design Bar-
Ausbildung

•
Praxis-Lehre Mixology & Free-
Pour

•
BCB-Sommerakademie-
Programm

•
Pruefungsausschuss IHK
Restaurantfach

•
WSET-Educator-Zertifikat L1 +
L2 + L3

•
Mentoring Diageo-World-Class-
DACH-Kandidaten

•
Hybrid-Lehre (Praesenz +
Online)

•
Lehrkraft-Diplom BCB-
Sommerakademie

Sprachen
Deutsch • Muttersprache

Englisch • C2

Spanisch • B2

Italienisch • B1

Stärken

Lehr-Skalierung
320 Absolventen pro Jahr geschult mit
Verbleibsquote in der Branche 91 %
nach 2 Jahren (BCB-Alumni-Tracking)

Branchenakzeptanz
Pruefungsausschuss IHK
Restaurantfach Berlin seit 2020 und
WSET-Educator-Zertifikat L1-L3

Mentoring
Mentoring 24 Diageo World Class
DACH Kandidaten 2024, davon 8 in
DACH-Halbfinale aufgenommen



Lehrkraft-Diplom BCB-Sommerakademie
BarConvent Berlin BCB Academy • Berlin, Deutschland

09/2014 - 06/2016

Bar-Lehre • GPA: 

Projekte

BCB Academy Curriculum-Refresh Cocktailtechnik 2025
• 09/2024 - 03/2025

Co-Lead Curriculum-Refresh Cocktailtechnik mit 6 neuen Modulen zu Rotovap,
Clarification, Centrifuge und Sous-Vide, 480 Unterrichtsstunden

Zertifikate

WSET-Educator-Zertifikat Level 1-3
• 06/2023

Pruefungsausschuss IHK Restaurantfach Berlin Berufung
• 06/2020

Lehrkraft-Diplom BCB-Sommerakademie
• 06/2016

Bartender Master Diplom DBU Deutsche Barkeeper Union
• 06/2014


