
Helena Whisky-Eichinger
Barkeeperin

helena.eichinger@example.de · +49 40 5582 1144 · Hamburg, Deutschland
· linkedin.com/in/helena-eichinger ·

Profil

Barkeeperin mit 5 Jahren Bar-Praxis in Hamburg und Berlin, davon 3 Jahre Le Lion Bar de Paris Hamburg

(Joerg Meyer) und Le Lion's Schwester Boilerman Bar. 64 IBA-Klassiker frei pourbar, BCB Academy Diploma

Cocktailtechnik 2024 und Bacardi Legacy DACH Vorrunde 2024 erreicht. Suche Senior-Schicht in Hamburg

oder Berlin mit Wettbewerbs- und Karten-Mitarbeit.

Berufserfahrung

Barkeeperin
Le Lion Bar de Paris Hamburg (Joerg Meyer) • Hamburg, Deutschland • 04/2022 - heute

World's 50 Best Bars-Anwaerterin 2024 mit 65 Sitzplaetzen, taeglich ueber 280 Gaeste

• Average 96 Cocktails pro Schicht mit Ticket-Time 2:45, Bar-Umsatz EUR 2.380 pro Abend

• Co-Entwicklung der Winterkarte 2024/2025 mit 4 eigenen Drinks, davon 1 Top-Verkaeufer Q4

• Bacardi Legacy DACH Vorrunde 2024 mit Drink Pier 51 erreicht (Top 12 DACH)

• Schulung 4 Junior-Barkeeper im Jahr 2024 in Free-Pour-Drills, IBA-Klassikern und Boilerman-SOPs

• Vertretung Joerg Meyer bei BarConvent Berlin 2024 als Co-Speaker zu Hamburg Bar-Szene

Barkeeperin
Velvet Bar Hamburg im Tortue Hotel • Hamburg, Deutschland • 06/2020 - 03/2022

Hotelbar im 5-Sterne Tortue mit 48 Sitzplaetzen, Listung World's 50 Best Bars Anwaerterin

• Mise-en-place fuer 48 Sitzplaetze, 14 hausgemachte Cordials und 6 Infusions pro Quartal

• Speed-Pour-Pruefung sub-3-ml bestanden, durchschnittlich 72 Cocktails pro Schicht

• Bedienung Hotelbar-Veranstaltungen bis 180 Gaeste, Umsatz EUR 6.400 pro Veranstaltung

Ausbildung

Ausbildung Restaurantfachfrau IHK (3J)
Berufsschule fuer Hotelfach Hamburg • Hamburg, Deutschland • 09/2017 - 06/2020

Restaurantfach Bar-Schwerpunkt • GPA: 1,6

Fähigkeiten

Klassische & moderne Mixologie • Free-Pour & Speed-Service • Bar-Mise-en-Place / Cordials / Shrubs •
POS Lightspeed + Backbar Inventory • Wein- und Bier-Pairing • Gastorientierung & Beratung •
Allergen-Kennzeichnung & HACCP • Sodastream + iSi Whip



Projekte

Winterkarte Le Lion Boilerman Hamburg
• 10/2024 - 01/2025

Co-Entwicklung 14-Drinks-Karte, davon 4 Eigenrezepte, +18 % Bar-Umsatz Q4 zum Vorjahr

Zertifikate

BarConvent Berlin BCB Academy Diploma Cocktailtechnik
• 11/2024

Bacardi Legacy DACH Vorrunde 2024 Top 12
• 06/2024

Diageo World Class DACH Halbfinale 2025
• 03/2024

IHK-Abschluss Restaurantfach Note 1,6
• 09/2020

Sprachen

Deutsch
Muttersprache

Englisch
C1

Italienisch
B2

Franzoesisch
B1

Stärken

Wettbewerbsstaerke
Bacardi Legacy DACH Vorrunde 2024
und Diageo World Class DACH
Halbfinale 2025 erreicht

Karten-Mitarbeit
4 Drinks der aktuellen Winterkarte
Boilerman aus eigener Feder, davon 1
Top-Verkaeufer Q4

Mentoring
Schulung 4 Junior-Barkeeper pro Jahr
in Free-Pour-Drills und IBA-
Klassikern


