
Luca Hennig
Barkeeper

Hamburg +49 151 39274816 luca.hennig@email.de linkedin.com/in/lucahennig

PROFIL Barkeeper mit 5 Jahren Erfahrung in Cocktailbars und Hotelbars, ausgebildeter

Restaurantfachmann und Barmixer (IHK). Mixt klassische und eigene Cocktails bei bis zu

250 Gästen pro Abend und kennt Spirituosen, Wareneinsatz und Inventur. Sicher im Spät-

und Nachtdienst und an Wochenenden.

AUSBILDUNG Ausbildung zum Restaurantfachmann (IHK) 08/2018 - 07/2021

Berufliche Schule Hotellerie, Gastronomie und Lebensmittelhandwerk (BS 03) Hamburg

Restaurantfachmann

Mittlerer Schulabschluss 08/2012 - 07/2018

Stadtteilschule Altona Hamburg

BERUFSERFAHRUNGBarkeeper 05/2023 - heute

Cocktailbar Nachtfalter Hamburg

Cocktailbar auf St. Pauli mit 90 Plätzen, geöffnet Mittwoch bis Samstag bis 3 Uhr.

• Zubereitung von bis zu 400 Cocktails pro Abend an einer Bar mit 3 Stationen

• Mitentwicklung von 2 Cocktailkarten pro Jahr mit saisonalen Signature Drinks und

Homemade Sirups

• Wareneinsatz im Getränkebereich durch genaue Rezepturen und Jigger-Pflicht von 26 %

auf 22 % gesenkt

• Wöchentliche Inventur und Bestellung von Spirituosen, Fruchtsäften und Garnituren bei 6

Lieferanten

Barkeeper 08/2021 - 04/2023

Hotel Elbufer Hamburg Hamburg

Vier-Sterne-Hotel mit 180 Zimmern, Hotelbar und Bankettbereich.

• Service an der Hotelbar mit rund 120 Gästen pro Abend und Kassenabrechnung über

Orderman

• Betreuung von Bankettbars bei Veranstaltungen mit bis zu 300 Personen

• Beratung von Hotelgästen zu Whisky, Gin und Wein, Getränkeumsatz pro Gast um 10 %

gesteigert

• Einarbeitung von 4 Aushilfen in Rezepturen, Hygieneregeln und Jugendschutz

KENNTNISSE Cocktails Signature Drinks• Spirituosen• Wareneinsatz• Inventur• Orderman•

Bankettbars Jugendschutz• Gästeberatung• Kassenabrechnung•

ZERTIFIKATE Barmixer (IHK)

IHK Hamburg / Deutsche Barkeeper-Union e.V.

03/2022

Belehrung nach § 43 Infektionsschutzgesetz

Gesundheitsamt Hamburg-Altona

07/2018

SPRACHEN Deutsch

Muttersprache

Englisch

B2


