
ANDREAS

LEHMANN

B R A U -  U N D  G E T R Ä N K E T E C H N O L O G E

P R O F I L

Staatlich geprüfter Brau- und Getränketechnologe mit 8 Jahren
Berufserfahrung, davon 6 Jahre in der Produktionstechnologie einer Brauerei
mit Mineralbrunnen. Verantwortet Rezepturentwicklung, Prozessoptimierung

und Rohstoffeinkauf für Bier, Biermischgetränke und alkoholfreie Getränke
sowie Projekte im Energiemanagement.

C O N T A C T

andreas.lehmann@email.de

+49 171 59263048

Heilbronn

linkedin.com/in/andreaslehman
n

K E N N T N I S S E

• Rezepturentwicklung
• Prozessoptimierung
• Rohstoffeinkauf
• Alkoholfreie Getränke
• Qualitätssicherung
• IFS Food
• HACCP
• Energiemanagement
• SAP PP
• Mikrobiologie

A U S B I L D U N G

Staatlich geprüfter

Brau- und

Getränketechnologe

(Bachelor Professional

in Technik)
09/2018 - 07/2020
Doemens Akademie
Gräfelfing
Brau- und
Getränketechnologie

Berufsausbildung

(IHK)
09/2013 - 07/2016
Gewerbliche Berufsschule
Ulm
Ulm
Brauer und Mälzer

B E R U F S E R F A H R U N G

Brau- und Getränketechnologe 08/2020 - heute
Getränkegruppe Neckarquell GmbH Heilbronn
• Rezepturentwicklung für 9 Biermischgetränke und alkoholfreie Getränke, 3

davon im Kernsortiment
• Prozessoptimierung in Sudhaus und Filtration, Wasserverbrauch von 4,1 auf 3,3
hl/hl gesenkt

• Rohstoffeinkauf und Bedarfsplanung in SAP PP für Malz, Hopfen und
Fruchtgrundstoffe

• Qualitätssicherung nach IFS Food und HACCP, 3 Rezertifizierungen auf Higher
Level

Brauer und Mälzer 08/2016 - 08/2018
Brauerei zum Härtsfelder Hof Aalen
• Sudhaus und Gärkeller im Zweischichtbetrieb mit 6 Suden pro Tag
• Betriebslabor: Mikrobiologie und Würzeanalytik für 20 Tanks pro Woche
• Aufbau eines Sensorik-Panels mit 10 geschulten Mitarbeitenden
• Energiemanagement: Erfassung der Verbräuche je Sud für das erste

Energieaudit

Auszubildender Brauer und Mälzer 09/2013 - 07/2016
Brauerei zum Härtsfelder Hof Aalen
• Ausbildung in Sudhaus, Gär- und Lagerkeller, Abfüllung und Betriebslabor
• Abschlussprüfung vor der IHK Ostwürttemberg mit der Note 1,9
• Mitarbeit an der Einführung einer Limonadenlinie mit 3 Sorten

Z E R T I F I K A T E

Diplom-Biersommelier 04/2022

Doemens Akademie

Interner Auditor IFS Food 10/2021

TÜV SÜD Akademie

S P R A C H E N

Deutsch Muttersprache
Englisch B2
Italienisch A2


