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P R O F I L

Fachkraft für Gastronomie mit 4 Jahren Erfahrung in Brauhaus und Hotelrestaurant, davon 2 Jahre nach dem IHK-Abschluss
mit Schwerpunkt Restaurantservice. Sicher im À-la-carte-, Frühstücks- und Bankettservice sowie in der Abrechnung am
Kassensystem. Gewohnt an Wochenend- und Spätdienste mit hohem Gästeaufkommen.

K E N N T N I S S E

Restaurantservice Frühstücksservice• Bankettservice• Gästeberatung• Allergenkennzeichnung• Kassensystem•

Mise en place Getränkeservice• HACCP• Reservierungssystem•

B E R U F S E R FA H R U N G

Fachkraft für Gastronomie 08/2024 - heute

Hotel Rheinterrassen GmbH Köln

Vier-Sterne-Hotel mit 140 Zimmern, Restaurant mit 90 Plätzen und Sommerterrasse.

• Service für bis zu 120 Gäste pro Schicht im À-la-carte-Restaurant und auf der Terrasse
• Frühstücksservice für Hotelgäste und Bankettservice bei Tagungen mit bis zu 80 Personen

• Gästeberatung zu Speisen, Allergenkennzeichnung und Weinbegleitung, Durchschnittsbon um 9 % gesteigert

• Abrechnung am Kassensystem und Tagesabschluss für 3 Servicestationen mit Übergabe an die Restaurantleitung

Auszubildender Fachkraft für Gastronomie 08/2022 - 07/2024

Brauhaus Zur Linde GmbH Köln

Traditionsbrauhaus mit 220 Sitzplätzen und Biergarten.

• Mise en place, Eindecken und Abräumen in einem Brauhaus mit 220 Sitzplätzen
• Getränkeservice an der Theke, Zapfen und Ausschank in den Spitzenzeiten am Wochenende

• Einhaltung der HACCP-Vorgaben bei Warenannahme, Lagerung und Kühlkette

• Bearbeitung von rund 30 Gruppenreservierungen pro Monat im Reservierungssystem

A U S B I L D U N G

Fachkraft für Gastronomie (IHK) 08/2022 - 07/2024

Brauhaus Zur Linde GmbH / Städtisches Berufskolleg Köln Köln

Schwerpunkt Restaurantservice

Mittlerer Schulabschluss 08/2016 - 07/2022

Gesamtschule Köln-Holweide Köln

Z E RT I F I K AT E

Belehrung nach § 43 Infektionsschutzgesetz 07/2022

Gesundheitsamt der Stadt Köln

Weinseminar Grundlagen 03/2025

IHK Köln
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