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P R O F I L

Fachmann für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie mit 4 Jahren
Erfahrung in Hotelrestaurant und Eventgastronomie, Abschluss 2025 vor
der IHK Dresden. Zuständig für Veranstaltungsplanung von 30 bis 400
Gästen, vom Angebot über den Ablaufplan bis zur Abrechnung. Sicher in
Bankettservice, Getränkekalkulation und Personaleinsatz bei
Großveranstaltungen.

K E N N T N I S S E

• Veranstaltungsplanung

• Angebotserstellung

• Ablaufplan

• Bankettservice

• Getränkekalkulation

• Personaleinsatz

• À-la-carte-Service

• Weinberatung

• Reservierungssystem

• Bestuhlungsplan

A U S B I L D U N G

Fachmann für

Restaurants und

Veranstaltungsgastrono

mie (IHK)

08/2022 - 07/2025

Berufliches Schulzentrum für
Gastgewerbe Dresden

Dresden

Duale Ausbildung

Abitur 08/2014 - 06/2022

Gymnasium Dresden-Plauen

Dresden

S P R A C H E N

Deutsch Muttersprache

Englisch B2

Tschechisch A2

B E R U F S E R F A H R U N G

Fachmann für Restaurants und

Veranstaltungsgastronomie 08/2025 - heute

Veranstaltungszentrum Elbterrassen GmbH Dresden

Eventlocation mit 3 Sälen für Firmenfeiern, Galas und Hochzeiten.

• Planung und Betreuung von 45 Veranstaltungen pro Jahr mit 30 bis 400
Gästen

• Angebotserstellung und Ablaufplan für jede Veranstaltung, Abstimmung mit
Küche, Technik und Kunden

• Einsatzleitung für bis zu 18 Servicekräfte bei Galas und Firmenfeiern, Briefing
und Stationsverteilung vor jedem Einsatz

• Getränkekalkulation und Abrechnung von Pauschalen, Abweichung zum
Budget unter 3 %

Auszubildender Fachmann für Restaurants

und Veranstaltungsgastronomie 08/2022 - 07/2025

Hotel Neustädter Hof GmbH Dresden

Tagungshotel mit 160 Zimmern, Restaurant und 6 Tagungsräumen.

• Ausbildung in Restaurant, Bar, Bankett und Veranstaltungsbüro, insgesamt
4 Abteilungen

• Bankettservice für Tagungen bis 150 Personen, Aufbau nach
Bestuhlungsplan

• À-la-carte-Service und Weinberatung im Hotelrestaurant mit 70 Plätzen

• Gästeberatung am Restaurantempfang und Pflege der Buchungen im
Reservierungssystem

Z E R T I F I K A T E

Belehrung nach § 43 Infektionsschutzgesetz 07/2022

Gesundheitsamt Dresden

Erste-Hilfe-Ausbildung 01/2026

Malteser Hilfsdienst e.V. Dresden


