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Profil

Fleischer Frischetheke mit 5 Jahren Berufserfahrung im Fleischerhandwerk und im Lebensmitteleinzelhandel.
Starken sind Kundenberatung, Zuschnitt nach Kundenwunsch und eine ansprechende Thekenprasentation,
dazu sichere Einhaltung von HACCP und Kuhlkette. Erfahrung mit der Warenbestellung im
Warenwirtschaftssystem.

Kenntnisse

» Kundenberatung e Zuschnitt  Thekenprasentation  Marinieren « Hackfleischherstellung « Warenbestellung
» Warenwirtschaftssystem « HACCP e« Kiihlkette « MHD-Kontrolle

Berufserfahrung
Fleischer Frischetheke 03/2023 - heute
Nordmarkt Lebensmittel GmbH & Co. KG Hannover

Vollsortimenter mit Bedientheke flir Fleisch und Wurst.
o Kundenberatung und Zuschnitt nach Wunsch fiir bis zu 200 Kunden pro Schicht

« Thekenprasentation taglich nach Planogramm aufgebaut, Abschriften in 12 Monaten um 18 % gesenkt

o Hackfleischherstellung und Marinieren von Grillfleisch nach Rezeptur, inklusive Allergenkennzeichnung

+ Warenbestellung im Warenwirtschaftssystem flir 3 Lieferanten anhand der Abverkaufszahlen

Fleischer 08/2021-02/2023
Calenberger Landfleischerei GmbH Springe
Handwerksbetrieb mit 3 Filialen.

e Zerlegung von Schwein und Gefliigel fur die Theken von 3 Filialen

 HACCP-Listen zu Kiihlkette und Reinigung taglich gefihrt

 MHD-Kontrolle von rund 300 Artikeln im Kuhlhaus nach dem FIFO-Prinzip

Auszubildender Fleischer 08/2018 - 07/2021
Calenberger Landfleischerei GmbH Springe
o Waurst- und Schinkenherstellung sowie Verkauf in der Filiale erlernt

« Im 3. Ausbildungsjahr 2 Tage pro Woche an der Bedientheke eingesetzt

« Partyservice-Bestellungen telefonisch aufgenommen und Platten vorbereitet

Ausbildung

Gesellenpriifung 08/2018 - 07/2021

Handwerkskammer Hannover Hannover
Fleischer

Zertifikate

Belehrung nach § 43 Infektionsschutzgesetz 07/2018
Fachbereich Gesundheit der Region Hannover
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