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| Profil

Fleischer mit Gesellenprifung HWK und Weiterbildung zum staatlich gepriiften
Fleischtechniker, 9 Jahre in der Fleischindustrie bei Tonnies und der PHW-
Gruppe. Schichtverantwortung in der industriellen Wurst- und Convenience-
Produktion mit Maschinenfiihrung (Kutter, Wolf, Fiiller) und MAP-Verpackung.
Tagesausstoss bis 8 t, IFS Food Audit ohne Major Findings, Englisch B1 und
Polnisch Muttersprache.

| Berufserfahrung

Schichtfuhrer Produktion Wurstwaren

Tonnies Lebensmittel GmbH & Co. KG

Rheda-Wiedenbriick, Deutschland

06/2020 - heute

Industrielle Wurst- und Convenience-Produktion am Hauptstandort

e Schichtflihrung von 18 Mitarbeitern in der Briihwurstproduktion mit
Tagesausstoss bis 8 t

e Maschinenfiihrung und Riistung von Kutter, Wolf, Vakuumfuller und MAP-
Verpackungslinie

o Uberwachung Kiihlkette, HACCP-CCPs und IFS-Food-Vorgaben mit Audit ohne
Maijor Findings
e OEE-Optimierung der Verpackungslinie von 71 % auf 79 % Uber 12 Monate

e Schulung neuer Mitarbeiter in Maschinensicherheit, Hygiene und Allergen-
Trennung

Maschinenflihrer Fleischproduktion

PHW-Gruppe (Wiesenhof) e Rietberg, Deutschland ¢ 08/2015 - 05/2020
Geflligel- und Convenience-Produktion im Grossbetrieb

e Bedienung und Riistung von Portionier-, Wolf- und Verpackungsanlagen

e Einhaltung der HACCP-Kontrollpunkte und Dokumentation der Linienparameter
e Mitarbeit bei der Einflihrung einer neuen MAP-Verpackungslinie

| Ausbildung

Staatlich geprufter Fleischtechniker
Fachschule fiir Lebensmitteltechnik Kulmbach
Kulmbach, Deutschland

09/2018 - 07/2020

Fleischtechnik o 2,0

Gesellenpriifung Fleischer:in (HWK)
Berufskolleg Gutersloh & Fleischerei Hellmann-Bach
Giitersloh, Deutschland

08/2012 - 06/2015

Fleischer:in (HWK) o GPA:2,4

4"

| Fahigkeiten
Industrieproduktion
e Wurstwaren

Maschinenfuihrung
o Kutter/Wolf/Fiiller

 MAP-Verpackung

* I[FS Food & HACCP

o OEE- & Linienoptimierung
 Kihlkettenmanagement

¢ Allergen-Trennung
 Schichtfuhrung

| Sprachen

Polnisch e Muttersprache
Deutsch e Muttersprache
Englisch « B1

| Starken

Technisches Verstandnis

Sichere Rustung und
Storungsbehebung an Kutter-, Wolf-
und Verpackungsanlagen

Hygiene-Disziplin
IFS-Food-Audit ohne Major Findings in
der Schichtverantwortung

FUhrung im Schichtbetrieb

Verlassliche Steuerung von 18
Mitarbeitern unter Akkord- und
Hygienevorgaben



| Projekte

OEE-Optimierung Verpackungslinie
o 01/2023 - 12/2023
Reduktion von Riist- und Stillstandzeiten an der MAP-Linie, OEE von 71 % auf 79 %
gesteigert
Allergen-Trennungskonzept
o 02/2021- 06/2021

Neugestaltung der Linienreinigung und Allergen-Trennung, IFS-Food-Audit ohne
Major Findings

| Zertifikate

Staatlich gepriifter Fleischtechniker (Fachschule Kulmbach)
« 07/2020

Gesellenpriifung Fleischer:in (HWK, Note 2,4)
. 06/2015

IFS Food Hygiene- und Allergen-Schulung
o 09/2021

Maschinensicherheit & Arbeitsschutz (BGN)
o 03/2022



