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Profil

Fachhauswirtschafterin fuer laendliche Hauswirtschaft mit 10 Jahren Erfahrung
in Hofgastronomie, Direktvermarktung und Urlaub-auf-dem-Bauernhof in
Bayern. Baute ein Hofcafe mit 60 Plaetzen auf 38.000 EUR Jahresumsatz aus,
verarbeitet Eigenerzeugnisse mit Wertschoepfung von 42% und betreut die
Vollverpflegung von bis zu 18 Gaesten in 6 Ferienwohnungen bei 4,8/5
Gaestebewertung.

Berufserfahrung

Fachhauswirtschafterin / Leitung Hofgastronomie
04/2018 - heute
Bio-Hof Eichinger (Direktvermarktung & Urlaub auf dem Bauernhof)

Fuerstenfeldbruck, Deutschland

Landwirtschaftlicher Betrieb mit Hofcafe (60 Plaetze), Hofladen und 6
Ferienwohnungen

Hauswirtschafterin

Aufbau und Leitung des Hofcafes mit 60 Plaetzen auf 38.000 EUR
Jahresumsatz mit saisonalem Konzept aus Eigenerzeugnissen

Verarbeitung von Hof-Eigenerzeugnissen (Marmeladen, Saefte, Backwaren)
mit einer Wertschoepfungsquote von 42% und HACCP-konformer
Eigenkontrolle

Vollverpflegung und Hauswirtschaft fuer bis zu 18 Gaeste in 6
Ferienwohnungen, Gaestebewertung 4,8/5 ueber 3 Jahre

Direktvermarktung im Hofladen mit LMIV-Kennzeichnung, Umsatz um 27% in 24
Monaten gesteigert

Anleitung von 2 Auszubildenden in laendlicher Hauswirtschaft und Saison-
Aushilfen

08/2014 - 03/2018

Landfrauen-Betrieb Maierhof (Bauernhof-Gastronomie)

Dachau, Deutschland

Bauernhof mit Brotzeitstube und Hofverkauf

Speisenproduktion und Service in der Brotzeitstube fuer bis zu 50 Gaeste pro
Tag

Vorratshaltung, Einkochen und Konservierung saisonaler Eigenerzeugnisse
Reinigung, Hygiene und Waeschewirtschaft im landwirtschaftlichen Haushalt
Mitarbeit bei Hoffesten und Catering fuer bis zu 120 Gaeste

Ausbildung

Fachhauswirtschafterin fuer laendliche Hauswirtschaft
(Weiterbildung)

09/2016 - 06/2017

Landwirtschaftsschule Fuerstenfeldbruck (Abteilung Hauswirtschaft)
Fuerstenfeldbruck, Deutschland

Laendliche Hauswirtschaft 2,0

Fahigkeiten

Hofgastronomie &
Direktvermarktung

Verarbeitung Eigenerzeugnisse
& Wertschoepfung

Vorratshaltung &
Konservierung

HACCP & LMIV-Kennzeichnung

Menue-Kalkulation &
Wareneinsatz

Reinigung & Waeschewirtschaft

Gaestebetreuung Urlaub auf
dem Bauernhof

Regionale & nachhaltige
Beschaffung

Zertifikate

Fachhauswirtschafterin
fuer laendliche
Hauswirtschaft

06/2017

Lebensmittelhygiene &
HACCP Direktvermarktung
03/2023

Allergenmanagement nach
LMIV 1169/2011
09/2021

Gepruefte
Hauswirtschafterin (IHK)
07/2014



Gepruefte Hauswirtschafterin (3-jaehrige Ausbildung) Hygieneschulung nach

09/2011 - 07/2014 Paragraph 43 IfSG

Berufsschule Fuerstenfeldbruck Fuerstenfeldbruck, Deutschland 08/2014

Hauswirtschaft GPA: 1,9

Projekte
J Sprachen

Hofcafe-Saisonkonzept aus Eigenerzeugnissen 03/2021-09/2021
Deutsch Muttersprache
Englisch B1

Konzeption eines saisonalen Hofcafe-Angebots aus Eigenerzeugnissen mit 42%
Wertschoepfung, Jahresumsatz auf 38.000 EUR gesteigert

Starken

Unternehmerisches Denken

Baute Hofcafe und Direktvermarktung mit messbarer Wertschoepfung und
Umsatzwachstum auf

Organisationstalent

Steuere Gastronomie, Ferienwohnungen und Hofladen parallel im
Saisongeschaeft

Gastorientierung

Erreiche 4,8/5 Gaestebewertung durch persoenliche Betreuung und regionale
Kueche



