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PROFIL
o ) ) KENNTNISSE
Konditorin mit Gesellenbrief und 6 Jahren Erfahrung in Café-
Konditoreien in Stidbaden. Sicher in Tortenherstellung, Buttercreme * Tortenherstellung
und Sahnetorten, Plunder- und Blatterteig sowie im Temperieren von * Buttercreme
Kuvertulre. Erfahrung mit Hochzeitstorten nach Kundenwunsch, * Sahnetorten
Frihschicht ab 4 Uhr und Hygiene nach HACCP. * Blatterteig
« Temperieren von Kuvertire
* Pralinen
BERUFSERFAHRUNG « Hochzeitstorten
. . » Motivtorten
Konditorin 04/2023 - heute . HACCP
Café-Konditorei Wehrle GmbH Freiburg im Breisgau - Frihschicht
 Tortenherstellung fur 3 Filialen mit rund 180 Torten und Kuchen pro
Woche, davon ein Drittel Sahnetorten AUSBILDUNG
« Hochzeitstorten und Motivtorten nach Kundenwunsch gestaltet, im Ausbildung zur
Schnitt 6 Auftrage pro Wochenende Konditorin (HWK)
+ Temperieren von Kuvertire und Herstellung von Pralinen fir das Konditorei Buhler e.K. und
Saisongeschaft zu Ostern und Weihnachten Gewerbliche Schulen
Offenburg
« Rezepturen fir 12 Buttercreme- und Fruchttorten neu kalkuliert, o
] Konditorin
Wareneinsatz um 8 % gesenkt
Offenburg
Konditorin 08/2020 - 03/2023 09/2017 - 07/2020
Konditorei Buhler e.K. Offenburg
+ Plunder- und Blatterteig fur taglich 400 Teilchen hergestellt und in der ZERTIFIKATE
Frahschicht abgebacken
Belehrung nach § 43

« Schwarzwalder Kirschtorte, Linzer Torte und Obstkuchen fur Café und
Thekenverkauf zubereitet

Infektionsschutzgesetz
Gesundheitsamt

+ HACCP-Dokumentation mit taglicher Kontrolle von Kuhizelle, Ortenaukreis
Sahnemaschine und Schockfroster 08/2017
- Betreuung von 2 Auszubildenden in den Bereichen Teige, Massen und
Garnieren
SPRACHEN
Auszubildende Konditorin 09/2017 - 07/2020
Deutsch
Konditorei Buhler e.K. Offenburg
Muttersprache
-+ Ausbildung in Backstube, Torten- und Pralinenabteilung mit 7 Franzosisch
Mitarbeitenden B1
+ Gesellenprifung 2020 vor der Handwerkskammer Freiburg mit der Note Englisch
gut abgeschlossen A2

« Gesellenstlck eine zweistockige Sahnetorte mit Marzipandekor



