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> PROFIL

Klchendirektorin und Gepriifte Klichenmeisterin (IHK) mit 15 Jahren Erfahrung in Tagungs- und Stadthotels, davon 12 Jahre
in Fihrungsrollen. Verantwortet Budgetverantwortung, Food Cost, Personalfiihrung und Personalplanung flr 3 Restaurants
und Bankett mit 42 Mitarbeitenden. Treibt Menlentwicklung, Nachhaltigkeit und Lieferantenverhandlungen voran.

> KENNTNISSE

« Budgetverantwortung e« Food Cost -« Personalfiihrung e Personalplanung e« Menilientwicklung e« Bankett
e Lieferantenverhandlungen « HACCP -« Kennzahlen -« Nachhaltigkeit

> BERUFSERFAHRUNG

Kiichendirektorin 03/2022 - heute
Mainhotel Konferenz & Spa GmbH Frankfurt am Main

« Gesamtverantwortung fur 3 Restaurants, Bankett und Mitarbeiterrestaurant mit 42 Mitarbeitenden

» Budgetverantwortung fir 4,8 Mio. EUR, Food Cost von 31 auf 27 % gesenkt

» Bankett mit bis zu 900 Gasten und rund 380 Veranstaltungen im Jahr

 Lieferantenverhandlungen und Blindelung auf 18 Partner, Einkaufspreise um 7 % gesenkt

Kiichenchefin 01/2018 - 02/2022
Kurhaus-Hotel Rheingau GmbH Wiesbaden
» Leitung von 16 Kdchen, Personalplanung und Besetzung aller Stellen bis Ende 2021

» Menientwicklung fur saisonale Karten mit 70 % regionalen Produkten

» Nachhaltigkeit: Abfallmessung eingeflihrt, Lebensmittelabfall um 35 % reduziert

o HACCP-Konzept fur 2 Kiichen neu aufgesetzt, Kontrollen ohne Beanstandung

Sous-Chefin 08/2014 - 12/2017
Hotel Rheinpromenade Dusseldorf Dusseldorf
 Stellvertretung des Kiichenchefs in einer Brigade mit 24 Kéchen

e Personalfiihrung im Bankett mit bis zu 600 Gasten

« Kennzahlen zu Wareneinsatz und Personalkosten monatlich an die Direktion berichtet

Chef de Partie 09/2011 - 07/2014
Grand Hotel Seeufer AG Ziirich
» Saucier-Posten in einem Hotelrestaurant mit 160 Platzen und internationalem Team

» Bankettproduktion fir bis zu 500 Gaste im Ballsaal

e Ab 2013 Vertretung des Sous-Chefs an rund 2 Tagen pro Woche

> AUSBILDUNG

Gepriifte Kiichenmeisterin (IHK) 09/2015 - 06/2016
IHK Disseldorf Dusseldorf
Klchenmeisterin

Ausbildung zur Kéchin (IHK) 08/2008 - 07/2011
Berufskolleg Ernahrung und Hauswirtschaft Dusseldorf Disseldorf
Kochin

> ZERTIFIKATE

Ausbilder-Eignungspriifung (AEVO) 03/2015
IHK Dusseldorf
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