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P R O F I L

Geprüfter Küchenmeister (IHK) mit 14 Jahren Berufserfahrung, seit 2020 in
der Küchenleitung eines Tagungshotels. Schwerpunkte sind Führung von 18
Mitarbeitenden, Steuerung von Wareneinsatz und Personalkosten,
Menüplanung für Tagungen und Bankette sowie die Ausbildung von
Nachwuchsköchen.

K E N N T N I S S E

• Küchenleitung
• Wareneinsatz
• Personalkosten
• Menüplanung
• Kalkulation
• Bankette
• Dienstplanung
• Ausbildung
• HACCP
• Tagungen

A U S B I L D U N G

Geprüfter

Küchenmeister (IHK)

09/2017 - 06/2019
IHK Arnsberg, Hellweg-
Sauerland
Arnsberg
Berufsbegleitend

Ausbildung zum Koch

(IHK)

08/2009 - 07/2012
Berufskolleg Essen-Ost
Essen
Koch/Köchin

S P R A C H E N

Deutsch Muttersprache
Englisch B2
Französisch A2

B E R U F S E R F A H R U N G

Küchenmeister 01/2020 - heute

Tagungshotel Rheinpark Düsseldorf

• Küchenleitung mit 18 Mitarbeitenden für Restaurant, Tagungen und
Bankette bis 400 Gäste

• Verantwortung für Wareneinsatz und Personalkosten bei 2,1 Mio. Euro
Speisenumsatz

• Ausbildung von 6 Auszubildenden, alle Abschlussprüfungen vor der IHK
bestanden

• Einführung eines HACCP-Konzepts mit digitaler Temperaturerfassung an 22
Messpunkten

Sous-Chef 04/2016 - 12/2019

Hotel Sauerlandhof Winterberg

• Stellvertretung des Küchenchefs und Dienstplanung für 10 Köche im
Teildienst

• Menüplanung und Kalkulation für Hochzeiten und Familienfeiern bis 200
Personen

• Umstellung auf regionale Lieferanten aus dem Sauerland, Wareneinsatz um
2 Prozentpunkte gesenkt

Koch 08/2012 - 03/2016

Restaurant Ruhrwiesen Essen

• Posten Saucier und Fleisch im À-la-carte-Service mit rund 100 Couverts pro
Abend

• Herstellung von Wild- und Schmorgerichten aus ganzen Tieren in der
Herbstsaison

• Einarbeitung von 4 neuen Kollegen am Posten und Vertretung des Chef de
Partie

Z E R T I F I K A T E

Ausbildereignungsprüfung (AEVO) 03/2018

IHK Arnsberg, Hellweg-Sauerland

Hygienemanagement in der Gastronomie 10/2021

DEHOGA Nordrhein


