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PROFIL

Önologe (M.Sc. Önologie, Hochschule Geisenheim) mit 8 Jahren Erfahrung in Weingut und Großkellerei.
Verantwortet Weinstilistik, Cuvéetierung, Sensorik und Qualitätsmanagement für rund 8 Mio. Flaschen pro Jahr

und berät Vertragswinzer zur Traubenqualität.

KENNTNISSE

• Weinstilistik

• Cuvéetierung

• Sensorik

• Qualitätsmanagement

• Weinanalytik

• IFS Food

• Traubenqualität

• Weinrecht

• Gärführung

• Laborleitung

BERUFSERFAHRUNG

Önologe 05/2022 - heute

Kellerei Nahetal GmbH Bad Kreuznach

Großkellerei für den Lebensmittelhandel mit rund 8 Mio. Flaschen pro Jahr.

• Weinstilistik und Cuvéetierung für 45 Weine im Handelssortiment in Abstimmung mit den Einkäufern

• Sensorik-Panel mit 8 geschulten Prüfern aufgebaut, Reklamationsquote um 35 % gesenkt

• Qualitätsmanagement nach IFS Food, Re-Zertifizierung 2023 und 2025 auf Higher Level

• Beratung von 70 Vertragswinzern zu Traubenqualität und Lesezeitpunkt

Önologe 09/2018 - 04/2022

Weingut Karlshöhe GmbH Landau in der Pfalz

Weingut mit 60 Hektar und Export in 12 Länder.

• Gärführung und Ausbau von 400.000 Litern pro Jahrgang, Spontangärung für 5 Lagenweine eingeführt

• Laborleitung mit 2 Laboranten; Weinanalytik nach OIV-Methoden

• Weinrecht und Etikettierung für 12 Exportmärkte geprüft, keine Beanstandung bei der Amtlichen Prüfung

Praktikant Önologie 10/2015 - 08/2016

Weingut Donauterrassen Krems an der Donau

• Mitarbeit in der Lese 2015 mit Traubenannahme von bis zu 25 Tonnen pro Tag

• Versuchsreihe zu 3 Hefestämmen beim Grünen Veltliner ausgewertet

• Sensorik-Verkostungen für 20 Jungweine protokolliert und mit dem Kellermeister besprochen

AUSBILDUNG

Master of Science
Hochschule Geisenheim
Önologie
Geisenheim

10/2016 - 09/2018

Bachelor of Science
Hochschule Geisenheim
Weinbau und Önologie
Geisenheim

10/2012 - 09/2015

ZERTIFIKATE

DLG-Sensorikprüfer Wein 03/2019

Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft (DLG)

Interner Auditor IFS Food 09/2022

TÜV Rheinland Akademie

SPRACHEN

Deutsch
Muttersprache

Englisch
C1

Französisch
B2


