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Profil

Schlachter mit 8 Jahren Berufserfahrung bei Tönnies Holding ApS & Co. KG
(Rheda-Wiedenbrück) und Westfleisch SCE (Coesfeld). Verantwortlich für
Schlacht-Linien-Schichten mit 380 Schweinen pro Stunde bei Tönnies und
240 bei Westfleisch. Tierschutz-Sachkundenachweis Premium-Niveau plus
QS-Audit-Schein 2024 ohne Major-Befund.

Berufserfahrung

Schlachter 01/2021 - heute

Tönnies Holding ApS & Co. KG Rheda-Wiedenbrück, Deutschland

Größter deutscher Fleischproduzent mit Schwein-Schlacht-Linien-Setup

• 380 Schweine pro Stunde Schlachtdurchsatz in einer 5-köpfigen Linien-
Crew koordiniert

• Betäubungs-Effizienz CO2-Verfahren bei 99,4 Prozent gehalten, 0
Tierschutz-Audit-Befunde in 5 Jahren

• VO 853/2004 Hygiene-Protokolle in 10-Stunden-Schichten dokumentiert,
QS-Audit 2024 ohne Major

• Mitarbeit im Tierüberwachung-Team für Anlieferung-zu-Schlachthof-
Transition

• Zerlegen von 280 Schweine-Halbteilen pro Schicht im Anschluss-
Kühlbereich

Junger Schlachter-Geselle 07/2018 - 12/2020

Westfleisch SCE Coesfeld, Deutschland

Bauerngenossenschaft mit Schwein- und Rinder-Schlacht-Linien

• 240 Schweine pro Stunde Schlachtdurchsatz im Junggesellen-
Wachstumsplan

• Wechsel-Stellen-Training in Betäubungs-, Stech-, Bringer- und Zerleger-
Positionen

• Aufbau-Kurs Rinder-Schlachtung mit 48 Tieren pro Schicht ab Q3 2020

Fähigkeiten

Schweine- und
Rinderschlachtung

Tierschutz-Sachkunde
Premium

VO 853/2004 Hygiene-
Verfahren

Betäubungs-Verfahren
CO2/Bolzenschuss

Zerlegen Halbteile

QS-Qualitätssicherung
Fleischerei

Hygiene-Audit & HACCP

Schlacht-Linien-
Koordination

Zertifikate

Gesellenbrief Fleischer
(HWK Gütersloh, Note
1,8)
06/2018

Tierschutz-
Sachkundenachweis Premium
nach
Tierschutzschlachtverordnung
06/2024



Ausbildung

Gesellenbrief Fleischer (HWK Gütersloh) 09/2015 - 06/2018

Tönnies-Akademie Rheda-Wiedenbrück
Rheda-Wiedenbrück, Deutschland

Fleischer:in mit Schwerpunkt Schlachtung (HWK 3 Jahre) GPA: 1,8

§ 43 IfSG Belehrung
(Gesundheitsamt
Gütersloh)
06/2024

QS-Qualitätssicherung
Fleischerei Audit-Schein
03/2024

VO (EG) Nr. 853/2004
Hygiene-Curriculum
(Tönnies-Akademie)
11/2023

Sprachen

Polnisch Muttersprache

Deutsch C1

Englisch A2

Stärken

Tierschutz-Detailtreue
Betäubungs-Effizienz CO2-
Verfahren bei 99,4 Prozent
gehalten, kein Tierschutz-Audit-
Befund in 5 Jahren

Körperliche
Belastbarkeit
10-Stunden-Schichten in
Schlacht-Linie routiniert, kein
krankheitsbedingter Ausfall in 4
Jahren



Schlacht-Linien-
Disziplin
Konstante 380 Schweine pro
Stunde Schlachtdurchsatz bei
Tönnies ohne Stopp-Inzidenz
2023-2024


