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PROFIL
Sektkellermeister mit Winzermeister HWK Note 1,3 und 11 Jahren Sektkellerei-Erfahrung bei Henkell-Freixenet Wiesbaden und
Sektkellerei Schloss Vaux Eltville. Verantwortung fuer 1,2 Mio. Flaschen Methode Traditionnelle pro Jahrgang, Mundus Vini Gold 2024
Brut Nature Riesling, ISO 22000-Audit ohne Findings ueber 3 Jahre.

BERUFSERFAHRUNG
Sektkellermeister 10/2018 - heute

Sektkellerei Schloss Vaux Eltville Eltville am Rhein (Rheingau), Deutschland

Sektkellermeister im 1,2 Mio. Flaschen Methode-Traditionnelle-Sektkeller mit Riesling-Schwerpunkt

• Vinifikation und Tirage von 1,2 Mio. Flaschen Methode Traditionnelle pro Jahrgang, davon 380.000 Flaschen Sur-Lattes >36 Monate

• Brut Nature Linie 'Schloss Vaux Selection' entwickelt und gelauncht, 28.000 Flaschen Erstauflage Mundus Vini Gold 2024

• Sektgrundwein-Selektion von 14 Partien (Riesling, Spaetburgunder, Chardonnay) bei 8,5 g/l Saeure-Korridor

• GEA Westfalia Beverage Centrifuge und Pall Oenoflow-Filtration fuer 8.400 hl Sektgrundwein pro Jahr

• ISO 22000-Audit ohne Findings ueber 3 Jahre 2022, 2023 und 2024 fuer 100 Prozent Audit-Erfolgsquote

Sektkellermeister-Assistent 08/2011 - 09/2018

Sektkellerei Henkell-Freixenet Wiesbaden (Rheingau), Deutschland

Assistent im 60 Mio. Flaschen Industrie-Sektkeller mit Tank- und Flaschengaer-Programmen

• Mitwirkung an Tirage und Sur-Lattes-Reife fuer 4 Mio. Flaschen Henkell Trocken-Linie pro Jahrgang

• Sektgrundwein-Pooling von 280 hl Riesling-, Chardonnay- und Pinot-Partien aus 7 deutschen Anbaugebieten

• Mitarbeit an Henkell Brut Nature 2014 mit DLG-Praemierung Gold (frueheste Linie ohne Dosage in Deutschland)

AUSBILDUNG
Winzermeister:in (HWK Pruefung) 10/2016 - 06/2018

Hochschule Geisenheim University (Meisterschule) Geisenheim (Rheingau), Deutschland

Weinbau und Oenologie / Sektherstellung 1,3

Ausbildung Winzer:in (3 Jahre HWK/Landwirtschaftskammer) 08/2008 - 07/2011

Hochschule Geisenheim University / Landwirtschaftskammer Hessen Geisenheim (Rheingau), Deutschland

Weinbau und Oenologie GPA: 1,8

FÄHIGKEITEN

•
Methode Traditionnelle
(Flaschengaerung)

• Sektgrundwein-Vinifikation

•
Bucher Vaslin Schonpressung 0,8
bar

• GEA Westfalia Beverage Centrifuge
• Pall Oenoflow Querstromfilter
• Tirage- und Dosage-Programme

•
Reifedauer Sur Lattes 24-72
Monate

• Foss WineScan + Pall Profibloc

PROJEKTE
Brut Nature Linie 'Schloss Vaux Selection' Launch 01/2024 - 09/2024

Entwicklung und Markteinfuehrung einer Brut Nature Riesling-Linie (0 g/l Dosage), 28.000 Flaschen Erstauflage, Mundus Vini Gold 2024
auf 0er-Charge



Sektgrundwein-Lese 2023 Rheingau & Mosel 08/2023 - 11/2023

Verantwortliche Sektgrundwein-Lese mit 14 Sektgrundwein-Partien (Riesling, Spaetburgunder, Chardonnay) und max. 8,5 g/l Saeure-
Korridor

ZERTIFIKATE
Winzermeister:in (HWK Pruefung Wiesbaden, Note 1,3) 06/2018

AEVO Ausbildereignung (HWK) 11/2019

ISO 22000 HACCP Lebensmittelsicherheit 03/2023

Master DLG-Sensorik Wein Stufe 3 + Pruefer Wein 06/2022

Pflanzenschutz-Sachkundenachweis Sonderkultur 04/2024

SPRACHEN
Deutsch Muttersprache

Englisch C1

Franzoesisch B2

Italienisch B1

Spanisch B1

AUSZEICHNUNGEN
Mundus Vini Gold Sekt Brut Nature Riesling 2021 10/2024

STÄRKEN
Methode-Traditionnelle-Tiefe
Plane und betreue Tirage, Sur-Lattes-Reife 24-72 Monate, Ruetteln und Degorgieren fuer 1,2 Mio. Flaschen pro Jahrgang ohne
Verlustquote ueber 4 Prozent

Sektgrundwein-Sensorik
Selektiere Sektgrundwein-Partien mit max. 8,5 g/l Saeure-Korridor und 11 Vol.-Prozent Alkohol-Ziel, 92 Prozent Trefferquote bei Blind-
Selektion

Dosage-Praezision
Entwickle Dosage-Programme von 0 g/l (Brut Nature) bis 12 g/l (Extra Dry) mit max. 0,4 g/l Abweichung Foss WineScan dokumentiert


